
Extra Drinks / Nos extras boissons
Soft: 

Evian / Badoit                           900

Eau de coco / Coconut Water                  1 250 

Sodas: Coca, Coca zéro, Coca light,                 800
Ginger Ale, Sprite, Fanta  

Smoothie / Milkshake                    1 500

Cocktails:

Maitai Bora: Rhum, eau de coco,                 2 700
jus d’ananas, jus d’orange
Maitai Bora: Rhum, coconut water, pineapple juice, orange juice

Conrad Bloody Mary: Vodka, jus de tomate,            2 850
sel, poivre, citron, céleri
Bloody Mary: Vodka, tomato juice, salt, pepper, lime, celeriac

Mimosa: jus d’orange frais, champagne             3 100
Mimosa: fresh orange juice, champagne  

Create your own Champagne cocktail             3 300 
Créez votre propre cocktail Champagne 
Commencez votre journée en douceur… en champagne! 
What's better than starting your day with a custom champagne glass?
Choisissez votre liqueur / Choose your liquor:
Fraise / orange / pêche / banane / vanille / crème de cassis
Strawberry / orange / peach / banana / cassis cream
Choisissez votre fruit / Choose your fruit: 
Fraise, framboise, fruit de la passion, orange, banane
Strawberry, raspberry, passionfruit, orange, banana

Champagne :                    37,5cL / 75cL

Billecart-Salmon (Special Breakfast Rate)         6 900 / 9 900

Flûte de champagne Billecart-Salmon Brut             3 270
Billecart-Salmon Brut champagne glass           

B R E A K F A S T  M E N U

 C A R T E  P E T I T - D É J E U N E R



Pancakes / Pancakes
Nature, sirop d’érable, chocolat ou Chantilly 
Plain, maple syrup, chocolate or whipped cream

Banane, sauce chocolat et Chantilly
Banana, chocolate sauce and whipped cream

Crêpes sucrées  / Sweet crêpes
Nature, sirop d’érable, chocolat ou Chantilly
Plain, maple syrup, chocolate or whipped cream

Banane, sauce chocolat et Chantilly
Banana, chocolate sauce and whipped cream

Gaufres / Waffles
Nature, sirop d’érable, chocolat ou Chantilly
Plain, maple syrup, chocolate or whipped cream

Banane, sauce chocolat et Chantilly
Banana, chocolate sauce and whipped cream

Pain perdu / French toast
Nature, sirop d’érable, chocolat ou Chantilly
Plain, maple syrup, chocolate or whipped cream

Banane, sauce chocolat et Chantilly
Banana, chocolate sauce and whipped cream

Les œufs / Eggs
Au plat, brouillé, poché, dur, au plat retourné, mollet, à la coque
Fried, scrambled, poached, hard boiled, upside down, soft boiled, boiled

Créez votre propre omelette / Create your own omelet
Normale ou blanche

Plain or white 
Jambon, fromage, tomates, oignons, poivrons ou champignons

Ham, cheese, tomatoes, onions, peppers, mushrooms

En accompagnement pour vos œufs / Sides for your eggs
Bacon, saucisses, pommes paillasson, légumes sautés

Bacon, sausages, hash browns, stir fried vegetables

Nos spécialités / Our specialities
Œuf Bénédicte au jambon

Eggs Benedict with ham
Œuf Florentin au poisson fumé de Raiatea
Eggs Florentine with smoked fish from Raiatea

Crêpe salée jambon et fromage
Savory crepe with ham and cheese

Porridge à l’ananas
Pineapple porridge

N’hésitez pas à nous faire part de vos préférences alimentaires 
et/ou allergies ou toutes questions sur la composition d’un plat

Nos prix sont exprimés en francs pacifiques, taxes et services inclus

Download for free Pressreader: 
the best way to enjoy the press during your stay – 
the World’s best newspapers & magazines

Don’t hesitate to let us know about your dietary requirements and/or
allergies, or ask us any questions about the ingredients of a dish
All prices are listed in Pacific francs, taxes and service included


