
Déjeuner– Lunch Menu 
De 11h30 à 14h00 -  from 11:30am to 2:00pm 

Pour commencer… to begin... 
Crevettes Torpedos, fried shrimps               1 500 xpf 
Beignets de calamars, calamari fritter              1 000 xpf 
Bruschetta tomates ail & basilic, tomatoes, garlic & basil Brushetta        1 000 xpf 
Tartare des îles, Polynesian Tartare Format entrée / starter  1 900 xpf  format plat/ main course way 2 400 xpf 
Poisson Cru au lait de coco,    Format entrée / starter  1 900 xpf  format plat/ main course way 2 400 xpf 
Polynesian coconut raw fish 

Snack 
Caesar, traditionnal Caesar salad               1 600 xpf 
Salade Caesar poulet, Chicken Caesar salad             2 000 xpf 
Poké Au thon rouge du Fenua, Red Tuna Poke Bowl           1 800 xpf 
Entrecôte Black Angus grillée, grilled rib eye steack           3 000 xpf 
Cheese Burger, Frites                 2 500 xpf 
Club sandwich, frites                 2 100 xpf  
Sashimi de thon rouge, Red tuna sashimi             2 400 xpf 
Pizza Margarita                  1 800 xpf 
Pizza Regina                   2 000 xpf 
Pizza Chorizo                   2 100 xpf 

Desserts 
Assiette de fruits frais, fresh fruits plate                 1 400 xpf 
Crème brûlée à la vanille, Vanilla crème brûlée            1 400 xpf 
Café gourmand                  1 500 xpf 
Coupe glacée 3 boules au choix               1 100 xpf 
Coupe glacée 2 boules au choix               900 xpf  



Les Boissons– Drinks Menu 
Vins Au verre*  Wine by the glass 17cl 
Verre de vin blanc, White wine by the glass 
Gérard Bertrand, Chardonnay 800 xpf 
Gewurztraminer Gustave Lorentz  1 100 xpf 
Verre de vin rosé , Rosé wine by the glass  
Les Jamelles, Clair de Gris 800 xpf 
Verre de vin rouge, Red wine by the glass 
Les Jamelles Merlot 800 xpf 
Les Jamelles Pinot Noir 800 xpf  

Les Vins Blancs*, White wine 75 cl 
Alsace 
Gewurztraminer, Gustave Lorentz    4 860 xpf 
Gascogne 
Domaine du Tariquet, Sauvignon 3 060 xpf 
Pays d’Oc 
Gérard Bertrand, Chardonnay  3 600 xpf 
Vin de Tahiti:  
Blanc de Corail 6 200 xpf 
Les Vins Rouges* , Red wine 75 cl 

Bordeaux 
L’Orangerie de Carignan 4 320 xpf 
Château Vieux Chevrol, Lalande de Pomerol 5 430 xpf 
Château Peymouton, Saint Emilion 6 400 xpf 
Pays d’Oc 
Les Jamelles, Merlot 3 600 xpf 
Les Jamelles, Pinot Noir 3 600 xpf 
Vallée du Rhône 
Le temps est venu, Stéphane Ogier 5 270 xpf 
Les Vins Rosés*, Rosé Wine 
Les Jamelles, Clair de Gris 3 600 xpf 
Estandon, Côtes de Provence 4 600 xpf  

 

Champagne 
À la coupe  12 cl    1 950 xpf 
Mercier  75 cl   11 300 xpf 
Mumm Cordon rouge, Brut 75 cl   12 920 xpf 
Mumm Rosé  75 cl   17 400 xpf 

Les Bières 
Pression 
Hinano 33 cl     500 xpf 
 
Bouteilles 33 cl 
Hinano Gold     690 xpf 
Hinano Ambrée      690 xpf 
Manuia Originale, fruits des bois, pêche vanille 500 xpf 
Heineken    710 xpf 
Corona    900 xpf 

Boissons à base de fruits & Softs 
Jus Ananas, mangue, orange    400 xpf 
Jus Banane & Vanille Bio  400 xpf 
Sirop + Eau  300 xpf 
Diabolo   400 xpf 
Coca cola, Coca Zéro, Sprite, Fanta 35.5 cl  400 xpf 
Shweppes Tonic 35.5 cl  400 xpf 
Lipton Green 33 cl  400 xpf 
 

Eau Minérale Gazeuse - Sparkling water  
Perrier     33cl   400 xpf   
San Pellegrino     75cl      700 xpf 
Eau Minérale Plate - Still water  
O’Tahiti   1 L         500 xpf 
 
Les Boissons chaudes -Hot beverage 
Nespresso     280 xpf 
Double Expresso, Cafe au Lait, Cappucino 400 xpf       
Chocolat Chaud     
Thé, Infusion                                            400 xpf 
Tea, Infusion        


